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Se 'Eurcpean Agricultural Fund for Rural Development’ (EAFRD)


http://europa.eu/legislation_summaries/agriculture/general_framework/l60032_en.htm
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Friland afregner lidt specielt: 5% wusoyr
PA FRILAND
Indenfor
* Efter veegt intervallet 75,0
Veegt - 92,9 kg
* Kgd % 2 steder (slagtet voegt)
* Efter mm kamspaek (!) e ety o 8
o total
’ Farvede harsaekke Kedprocent Minimum
) 59,0% i
* Hudlidelser midterstykket
* Hangrise Minimum: 10
Kamspoek mm
Maksimum: 22
mm
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Tillseg til @ko-grise, uge 36: £ usovR
P

A FRILAND

Bemaerk at tillaegget
bestar af 3 trin:

Et okotillaeg og et
markedstillaeg som ALLE

@kotillceg 400 kr

gri se fé r. Alle grise

Kvalitetstilloeg
Slagtesvin 36 Godkendte 2,00 kr
grise

Det er KUN det lille el
kvalitetstilleeg pa op til Alle grise
2,00 kr/kg der justeres!
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Slagtekvalitet =

afregningskonsekvens!
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PA FRILAND

Forskel til FEORE Topplaceri
Godk.%  Gns. Gns. Gns. Spec. Basis Gns. pris spec PP
Antal - . . ) Spec ; ng spec.
75-92,9 vcegt kad% pris tillceg notering pr. gris . tilceg pr.\ ..
fillceg gris fillceg
440 85,7 86,0 59,9 23,96 12,93
11,15 2.060 34.268 77.88 1
11 81,8 87,0 61,7 23,21 12,73
10,44 2.020 673 61,18 2
153 81,0 87,2 59,4 23,07 12,56
10,74 2.012 7.222 47,20 3
1.622 83,9 83,6 60,0 22,97 12,42
10,70 1.921 57.133 35,22 7
233 32,6 72,8 61,7 20,97 10,69
10,30 1.528 -25.306 -108,61 56
1.227 16,5 71,2 58,3 20,76 10,59
10,52 1.478 -117.,30 57
14 35,7 77,7 58,6 20,37 10,49
10,34 1.583 -1.760 -125,70 v
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Kvalitetssikring? Simpelt! 5 % HUSDYR
PA FRILAND

Den absolut vigtigst
kvalitetssikring — specielt
hvis | ogsa vil sikre
landmanden en god pris
for sine grise:
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Kvalitetssikring er ogsa: &ENep

Se s
| 5 % HUSDYR
Management! P USDYR
Fa styr pa genetikken og avlsplanlaegningen.

Brug penge pa at fa tilbud pa ordentligt afstemt foder
(pkologiske foderblandinger er svaere at lave. Hvorfor?)

Brug penge pa at analyser dit korn og dit grovfoder. Specielt
hvis man er hjemmeblander!

Foder restriktivt sidst i vaekstperioden.
Ansat nogle ordentlige medhjalpere — fra en landbrugsskole!

Det er naesten en "dansk selvfglge”: Rettidig omhu!
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Optimal spisekvalitet: 5.0
Friland, UHF og DMRI. % ERILAND

UHF skulle skaffe slagtesvin fra en producent der "naesten”
kunne garantere at slagtesvinene havde en hgj tilvaekst i hele
opveaekstperioden.

Friland skulle slagte grisene og levere kgd (kam bl.a.) til DMRI.

DMRI skulle teste pakning, smag, mgrhed, udseende og
holdbarhed.

Grisene blev slagtet ved minimum 90 kg slagtet veegt.
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Konklusioner pa forsgget om
spisekvalitet:

DMRI konkluderede at:
Der er ingen kvalitetsmaessig fordel ved at pakke i iltholdig MAP — hverken som traditionel

MAP eller Darfresh Bloom sammenlignet med iltfri pakning.

Pakning i Darfresh-bloom reducerer harsk smag sammenlignet med MAP — men der ses ingen

forbedringer pa tekstur og udseende.

For optimal spisekvalitet bgr gkologisk svinek@d pakkes i en iltfri detailemballage — saledes at

m@rhed, smag og udseende optimeres.

* Det anbefales at pakke gkologisk svinekgd i skinpakning — derved minimeres materialeforbrug
til pakning, pakkevolumen under transport og i detail og holdbarheden bevares.

DYRENES‘ é@%
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Kgdkvalitet — er det kun tgd % og e

P o)

. § * HUSDYR
saftighed? PA FRILAND

* Har de blgde
vaerdier noget
med k@dkvalitet
at gore?

* Smager skovsvin
og graesgrise
bedre?
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Her er et billede af virkeligheden: S0 %
5 * HUSDYR
PA FRILAND

@kologiske grise i 2014.

DYRENES‘ 2@%

ET UNIKT SAMARBEJDE MELLEM
BESKYTTELSE | G

FRILAND A/S OG DYRENES BESKYTTELSE




QSCENTQ?

o® 3

* HUSDYR
A FRILAND

4

Her er et andet billede af virkeligheden:
@kologiske grise i 2014.
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@kologisk svineproduktion - der er
stadig store udfordringer.

Kodkvalitet er ikke kun
fakta, det ér ogsa
folelser.

En uhyggelig stor del
afhaenger af hvilke briller
vi har pa, og hvilken
historie vi veelger at
fortezelle.
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Forbered bedriftsbesgg sammen e ™

g ° HUgDYR
med naboen: 5

R FRILAND
Afslut felgende saetning mindst tre gange:

Pa besgget vil jeg/vi specielt gerne hgre om.....

1)

2)

3)

4)

5)

Efter besgget fortzeller vi de andre hvad og hvorfor!
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Test dine elevers viden! Prgv 10 sma spgrgsmal pa:

http://www.videnbarometer.dk/Test/Default.aspx?callbackURL=
%2fTest%2fDefault.aspx&id=10193582-9aeb-4fba-a349-
fd4b1889f051&ShowingProgress=1

...eller find linket nederst i indholdsfortegnelsen til
Svinehandbogen under gkologi — svin pa landbrugsinfo!

Den bgr de kunne svare 10 ud af 10 rigtige pa — efter din
undervisning... ©
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